
台灣農創1號：2026 冷凍披薩市場新標竿
顛覆想像的 湯種餅皮 ✕極致 爆漿牽絲 饗宴

炙燒乳酪馬鈴薯

通路新品上架提報專案 | 創造冷凍櫃位
的高坪效與回購率



品牌故事 : 台灣農創1號
★ 打破冷凍披薩印象的美味革命 ★

在地食材，新鮮呈現
使用台灣在地優質食材，將土地
的滋味封存於每㇐份披薩中。

獨家湯種餅皮
採用新鮮酵母烘焙，打造出輕盈、
Q彈且充滿空氣感的湯種新口感。

嚴格品質把關
HACCP、ISO22000 認證工廠生產，
具備完整食材履歷，安心美味。

爆漿幸福滋味
每㇐口都是驚喜的輕食饗宴，
準備迎接爆漿幸福的滋味。



芋泥雙Q心麻糬披薩 (奶素)

芋罷不能的牽絲之旅

最強湯種皮系列

6吋黃金比例，餅皮外酥內軟，完美承載豐富內餡。

大甲超綿芋泥

特選大甲芋頭搭配紮實芋頭丁，芋頭控必吃的極致香氣。

Q彈拉絲驚喜

內藏Q心麻糬與濃郁乳酪，烤後呈現誘人的牽絲效果。

新品1



地瓜雙Q心麻糬披薩 (奶素)

台農57號的香甜爆擊

精選在地地瓜
採用香甜台農57號地瓜泥與紅地瓜丁，
呈現最自然的土地甜味。

雙重Q彈口感
中間藏有Q心麻糬與濃郁乳酪，烤過後交織出豐富層次。

健康輕食首選
無油餅皮搭配營養地瓜，是下午茶或宵夜的最佳安心選擇。

新品2



炙燒乳酪馬鈴薯披薩 (奶素)

濃郁乳酪與綿密馬鈴薯的交響曲

特選炙燒起司醬
獨家炙燒工法鎖住起司焦香，香氣層次更升級。

滿滿綿密馬鈴薯
鋪滿厚實馬鈴薯泥與濃郁乳酪，口感紮實且
飽足感十足。

極致乳酪饗宴
乳酪與起司醬慢慢拉絲融合，乳酪香氣直接
爆擊味蕾。

新品3



熱賣新品總結：引領冷凍披薩新趨勢

產品差異化
獨家「湯種餅皮」技術，
解決冷凍披薩乾硬痛點，
外酥內軟的現烤口感，建

立強大競爭門檻。

精準市場定位
結合在地食材（大甲芋頭
、台農57號地瓜）與爆漿
牽絲視覺，完美切中輕食

與下午茶商機。

通路安心保證
HACCP/ISO22000 認證
工廠生產，完整食材履歷
，符合賣場對食品安全與

品質的高標準要求。
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